
Restaurant Le Saulnier – Paris 
Prijzen voor groepen 2012 - 280 zetels – Air conditioning 

 

 

  

 

 

 

Menu SAINT-MARTIN 
 

Voorgerecht naar keuse 
Potage Groentesoep 

Assiette maraîchère Groenteschotel 

Bouchée à la Reine Pasteitje gevuld met kip  

en champignons in romige saus 

Salade de thon Tonijnsalade met zwarte olijven 

Charcuterie Vleeswaren 

Oeuf dur Hard gekookt ei op blokjes 

groenten met mayonnaise 

Gerecht naar keuse 
Poulet cocotte Ragout van kip op oude wijze 

Rôti de porc Varkensgebraad met oude mosterd 

Escalope Milanaise Gepaneerde kalfsfilet 

Jambon à l’os Rauwe ham gekookt in rode wijn  

Nagerecht naar keuse 
Flan pâtissier Flantaart 

Mousse au chocolat Chocolademousse 

Chou à la crème Soezen met karamel saus 

Salade de fruits Vruchtensalad met slagroom 

Tarte aux pommes Appeltaart 

 

Menu SAINT-DENIS 
 

Voorgerecht naar keuse 
Velouté Mushroom-salad crèmesoep  

Duo de jambon Ham in gelatine en gepocheerd ei 

Pâté Medallion Eendenlever in pastry  

met ajuinjam 

Feuilleté Geitekaas in flaky pastry, blawe kaas  

Panaché Gemengde groene salade, spek en 

zachtgekookt ei 

Saumon Bellevue Koude zalm op bed van 

gemengde groenten in blokjes met mayonnaise 

Gerecht naar keuse 
Pintade Normande Parelhoen met romige saus 

Saumon Geroosterde zalmfilet in witte boter 

Pièce de boeuf Oven gebakken rundvlees met 

sjalotsaus 

Longe de porc Gesmoorde pork lendenstuk  

met eekhoorntjesbrood 

Sauté de veau Gebraden kalfsvlees Marengo 

Escalope farcie Kipfilet gevuld met ham, kaas en 

tomaat  

Nagerecht naar keuse 

Tarte Normande Appeltaart met twee crèmes 

Crème brûlée Gebrande vanillevla 

Gâteau Basque Amandeltaart met vanillevla  

en chocoladesaus  

Lingot Cacaokoek 

 

  

Menu MAGENTA 
Voorgerecht naar keuse 

Feuilleté de saumon Zalm in bladderdeeg met dille  

Soupe gratinée Gratineerde uiensoep 

Feuilleté de fruits de mer Zeevruchten in bladderdeeg 

Quiche Lorraine Quiche met spek en kaas 

Œuf en gelée Ei in gelei, garnalen en gerookte zalm 

Assiette de jambon Schotel met boerenham 

Salade frisée Krulandijvie, geroosterde  

geitenkaas en rillettes 

Saucisson Worst in brioche met port saus 

Gerecht naar keuse  
Gigot Ovengebakken lamsbout met tijmbloem 

Contre-filet Lendenbiefstuk geroosterd met groene 

peper 

Filet de truite Forelfilet met rivierkreften 

Médaillon de porc Varkensmedaillon met mosterd 

Confit Gekonfijte eend met eekhoorntjesbroden 

Suprême Kip supreme (vrije uitloop kippen zonder 

been) 

Nagerecht naar keuse 
Croustillant de pomme Knapperige appeltaart 

Croquant caramel Knapperige chocoladekoek met 

karamel 

Belle Hélène Peer, chocolade saus en slagroom 

 

     Menu CHATEAU D’EAU 
                       (Minimum  35 Personen) 

             Kir  Witte wijn met zwarte bessen likeur 

 

                  Voorgerecht van het buffet 
G Gemengde salades, koude vissen, rauwe groenten,  

gemarineerde vissen en zeevruchten,  

selectie van onze  beste vleeswaren 

 

 

 Gerecht naar keuse 
Tournedos Gegrilde tournedos met bearnaisesaus 

Carré de veau Ribstuk van kalf met blokjes groenten 

Fricassée Champignonsragout 

Râble de lapin Rugstuk van konijn met mosterd 

Magret Eendenborst met twee pepers 

Filet de rouget  Gegrilde filet van zeebarbeel  

met zwarte tapenade 

 

 Nagerecht naar keuse 

Tarte Tatin Gecarameliseerde appeltaart 

Charlotte aux poires Peer pudding 

Crêpes Suzette Geflambeerde pannekoeken met 

Cointreau  

Nougat glacé Nougatijs 

 

  

 

 

 14.80 € 
 

 

 

 

21.30 € 

 

 

21.30 € 

17.20 € 26,90 € 

 

 21.30 € 
 

 



Onze prijzen zijn inclusief 10 % bediening en 19,60 % BTW 
Openingstijden : 11.00 tot 13.30 / 18.00 tot 20.30  
Na de schouwspelen vanaf 22.00 : 12% toeslag op Menu St Martin en Menu St Denis. 
 
Een gratis maaltijd voor iedere 20 betalende gasten. 
Bar prijzen en bediening inbegrepen. 
De aanklachten worden behandeld door de Rechtbank van Koophandel van Parijs 
 (Tribunal de Commerce de Paris). 

 

 

 Mogelijke aanvulling op de menu's: 
 

 Kir (huisgemaakt) : 2,20 € 
Witte wijn met zwarte bessen likeur 

 
Kaas : 2,20 € 

 
Espresso koffie : 1,85 € 

 
¼ liter fles wijn: 3,00 € 

 
Bier : 3,00 € 

 
¼ liter mineraalwater: 2,20 € 

 
  
 
  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESERVERINGEN 
 

Tel : 01 47 70 08 31 
Fax : 01 42 47 05 48 

“STUDENT” Menü 
 

 

 1 Voorgerecht 
 

 1 Gerecht 
 

 1 Nagerecht  

 

met ¼ Liter soda 12,40 € 

 

  

 

 

 11,20 € 



Mail : le.saulnier@wanadoo.fr 
Website : www.le-saulnier.com 

 

2012 
 

RESTAURANT  

LE SAULNIER 

39 Bd de Strasbourg 
75010 PARIS 

 

 

Wij accepteren ook betalingen via bankoverdracht of postgiros 8 dagen voor aankomst. 
 

Prijzen zijn netto (BTW en bediening inbegrepen). 
 

U kunt uw reservering annuleren tot 48 uur of betaling is verschuldigd. 
 

Busparkeerplaatsen op loopafstand 
 

Gare de l'Est – Toiletten voor gehandicapten 
 

Dichtstbijzijnde uitgaansgelegenheden  
 

Comedia 
 

Théâtre Antoine  
 

Caveau de la République  
 

Théâtre de la Porte Saint-Martin  
 

Théâtre de la Renaissance  
 

Théâtre du Gymnase  
 

Le Splendid  
 

Théâtre des Nouveautés  
 

mailto:le.saulnier@wanadoo.fr

